Reataurant yrcofaire mai 2025
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Assiette de charcuteries +1s Betteraves -u Eﬁé Carottes rapées «u !Ei 3‘5 Friand au fromage -3 S
du |Emincés de volaille CEuf mollet florentine - Tartiflette +s en Steak hacheé 23
28/04 ¥ . .
a/u Duo de carottes Pommes de terre 2 [Compote de fruits rouges Frites 23
02/05 |yaourt - Fromage + Eﬁ 1= |Biscuit Liégeois au chocolat +3
Fruit Fruit 48| Fruit m ‘5
Macédoine de légumes -2 Méli-mélo de crudités <% |Tarte fromagére - [ | Carottes rapées «u B €%
du |Colin sauce agrume =3 #f [Bavette au bleu =3 E| Omelette fromagere +2et 3 ’E Saucisse
05/05 |_. . , . L
a/u Riz madras Purée de carottes *3 Eﬁ mim | Quinoa A5 FERIE Flageolets m
09/05 |15 mage - L= |Yaourt - B ¥ |Fromage = P & Fromage blanc =  E'EF
Fruit Fruit Fruit Eﬁ & Fruit 48 B
CEuf mimosa <et11 Tarte fromageére Menu a théme Salade verte - a8 5] Panie Lo Gait
du |Steak haché de veau s |Poulet Burger =73 Curry de poisson ala coco ?%E Tarte fine aux C?;ge"es et Che%e
12/05 . . . : -
au |Duo de haricots 3 [Navets au miel Frites # [Riz Blanquette de veau &
16/05 Fromage - EE 2¥ [Fromage = Glace *3 =% Fromage 3 Eﬁ Mousseline de céleri EER:
Fruit P& < |compote liégeoise Fruit FE <% |Lassis aux fruits rouges = THE  Paviova de fraises au basilic B
Céleri remoulade 11 Eﬁi Friand au fromage = Salade de tomates -1 Ed4% |Concombres en salade -1 E% Assiette de charcuteries «s
du |Escalope de volaille E Roti de porc Poisson meuniére ¥ |Tagliatelles fromageres sei2 Boulettes de viande a la
19/05 A . . ¥ .
a/u Poélée de légumes Lentilles Pomme de terre vapeur Fromage -3 ‘[sauce tomate E
23/05 Fromage blanc *s *|[Fromage +s " |Fruit EE;S Fruit Riz
Fruit B 2D [Fruit Flan patissier *3 ==
Radis et beurre Eﬂé Chou-fleur -« B & |salade composée ‘11 Eﬁ <&
Daube de beoeuf . . N k haché
26d/l:)5 EI Ravioles de légumes a la Steak hache ®
au  |Fromage = sauce forestiére Haricots beurre FERIE PONT
30/05 . o A e
Fruit Fromage = 4B Yaourt nature = Eﬂ T
Créeme dessert chocolat Fruit 48]
* ALLERGENES
= 1gluten 6 soja 11 moutarde
n = 2 ceuf 7 lentille 12 crustacés
\ ,; H ’i! !\ 3 lait 8 sésame 13 poisson
e 4 arachide 9 lupin 14 mollusques
5fruitacoque 10 céleri 15 sulfites
Agriculture bio m Produits locaux Surgelés 3.%5 Fabriqués a partir de produits bruts _E,, Menu végétarien

Les assaisonnements et sauces sont proposés en complément des aliments

Les menus sont donnés a titre indicatif, sous réserve de modificati

Bénéficie de l'aide de I'Union Européenne dans le cadre du programme "Lait et Fruits a l'école"
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