
Méli mélo crudités Carottes râpées Verrine de betterave
Velouté de carottes au lait 

de coco
Terrine de la mer

Pomme de terre au four Hachis parmentier Chou farci Omelette fromagère Kebab

Sauté de bœuf Fromage Quinoa Blé aux légumes Potatoes

Fromage Fruit Liégeois au chocolat Fruit Babybel

Fruit Beignet au fruit

Salade verte Pêche au thon Assiette de charcuterie Champignons vinaigrette

Chili de légumes Poisson aux agrumes Steak haché de veau Lasagnes

Riz safrané Duo de carottes Duo de haricots Flan pâtissier

Fromage blanc Fromage Fromage

Fruit Compote

Betteraves râpées Œuf mimosa Pizza forestière 1/2 tomate au thon
Salade d'épinard aux petits 

légumes

Pilons de poulet texmex Steak haché Hachis parmentier Escalope de porc Tarte au fromage

Potatoes Navets Haricots verts Crème anglaise Haricots beurre Boulgour aux légumes

Fromage Fromage blanc Biscuit Fromage Yaourt nature

Compote Fruit Fruit  

Coleslaw Salade de blé Pain tomate Tarte aux légumes Salade gasconne

Moules portugaises
Escalope de volaille à la 

crème
Steak haché Fajitas aux haricots rouges Pommes de terre rustiques

Frites Julienne de légumes Haricots verts Riz Emincé de bœuf

Fromage Yaourt Fromage Liégeois au chocolat Pastis gascon 

Fruit Fruit Fruit

Agriculture bio Produits locaux          Surgelés

Bénéficie de l'aide de l'Union Européenne dans le cadre du programme "Lait et Fruits à l'école"
Les assaisonnements et sauces sont proposés en complément des aliments

Fabriqués à partir de produits bruts Menu végétarien 

Les menus sont donnés à titre indicatif, sous réserve de modifications d'approvisionnement
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