Redtaurant ycolaive décesnbre 2025

Potage de légumes EE & |salade Coleslaw *2/11 P ﬁ Radis et beurre *3 EB?S Pizza fromagére *3 ]Fm Salade composée *11 EE -]
du |Haut de cuisse de poulet [L]|Tarte fromageére *1/2/3 ﬁ Escalope de porc [L] |Colin aux amandes *313 % |Saucisse [L]
01a/u12 Potatoes rustiques % [Semoule et ses léegumes EE Flageolets a la tomate Eﬁ [& [Riz basmati EH |Lentilles a la tomate B
05/12 |Fromage blanc '3 4 #¥ [Fromage *3 f:'" Yaourt nature *3 Fi4¥ [Yaourt aromatisé *3 B3 (Fromage *3
Fruit 48] & |Fruit é Compote et biscuit *1 Fruit B3 ¥ |Fruit 4B
in Céleri rapé *11 F PAELLA ROYALE [& |Friand au fromage *3 % |Salade de haricots verts *11 #|Potage de vermicelles e
du [Cordon bleu *3 (L] |Riz, poulet 3 |Steak de blé tomate Fi |Blanquette de veau *3 [L] |Colin meuniére *13 £
osa/ulz Duo chou / P de terre Crevettes, fruits de mer *12/14 |Quinoa et ses legumes EH [Purée de P de terre *3 E Trio de carottes EE
12/12 |creme dessert choco *3 Fromage *3 P ¥ |Fromage *3 P £¥ |Fromage *3 B £% |Fromage *3 B [ ]
Fruit FH < |Creme catalane *2i3 Fruit B3 ¥ |Far breton *1/23 i
1/2 péche au thon CEuf mimosa *2 '& |Quiche lorraine *1/213 5 REPAS DE FIN D'ANNEE  |Velouté de potimarron *3
du |[Sauté de porc [x] Escalope de volaille Beignets de calamars % |Salade gasconne F |Ravioles a la tomate e
15::2 P de terre vapeur Fd |Semoule B |Carottes / Navets EE  (Magret de canard [L] |Fromage *3 FH ¢y
19/12 [Fromage blanc *3 FH 4} |Fromage *3 B8 ¢y |Fruit FH ¢ |Pommes rustiques s |Fruit &
Liégeois au fruit Entremet fruits rouges |E
Salade aux 3 fromages *3 P [Betteraves *11 EE & [Carottes rapées *11 i & Terrine de la mer *13 £
du |Emincé de beeuf # |Pates a la bolognaise *3 [ |Calamars a I'américaine *3/1:?51?§ Supréme de volaille L]
22alulZ Riz sauvage Fromage *3 ) i’ P de terre vapeur 48] FERIE Potatoes *
26/12 |yaourt *3 mf:" Fruit P9 & |Fromage *3 FH & Fromage *3 (2] ¥
Fruit 5 Fruit B & Tarte abricot / péche =
ALLERGENES %
{ BLIEE 4 o o e w{h i
o T Wb #)
5fruitacoque 10 céleri 15 sulfites
Agriculture bio m Produits locaux Surgelés 3 Fabriqués a partir de produits bruts ’E Menu végétarien

;‘jfg Bénéficie de l'aide de l'Union Européenne dans le cadre du programme "Lait et Fruits a l'école"
Les assaisonnements et sauces sont proposés en complément des aliments

Les menus sont donnés a titre indicatif, sous réserve de modifications d'approvisionnement



